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DATI TECNICI / TECHNICAL DATA

TAVOLO REFRIGERATO MID GASTRONOMIA - TN

MID GASTRONOMY refrigerated counter - Normal temperature

2320 mm c 700 mm
E:
e 2| weE |c DESCRIZIONE / DESCRIPTION:
= - | E 1TiaE
2R a S g8 [X Tavolorefrigerato MID GASTRONOMIA con 4 porte, temperatura normale,
b § gruppo incorporato posizionabile a destra o sinistra.
U 5 T 450 m% = 5675 — g MID GASTRONOMY refrigerated counter with 4 doors, normal
TAVOLO MID GASTRONOMIA | COUNTER MID GASTRONOMY TFO4MIDGN temperature, built-in unit positioned on the right or left side.
4 porte / 4 doors

CG - DX Gruppo incorporato a destra / Built-in unit on the right side DOTAZIONE DI SERIE / STANDARD SET-UP:

TN Temperatura normale / Normal temperature
- Nr. 1 griglia plastificata GN 1/1 per porta;

2320 mm No. 1 plastic-coated grid GN 1/1 per door;
clE - Nr. 1 coppia di guide in acciaio inox a “L” per porta;
g £ g No. 1 pair of stainless steel “L-shaped” runners per door;
g § > - Imballo standard: pallet + cartone.
s § Standard packaging: pallet + cardboard.
AT I U

450 mm 425 mm

TAVOLO MID GASTRONOMIA / COUNTER MID GASTRONOMY TF04MIDGNSX
4 porte / 4 doors

CG - SX Gruppo incorporato a sinistra / Built-in unit on the left side

TN Temperatura normale / Normal temperature

SP
700 mm Senza piano con sottopiano isolante
Without worktop with insulating underlay

Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LxDxH):

2320 x 700 x 800/870 mm

GN

Piano in acciaio inox Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LxDxH):
Stainless steel worktop 2320 x 700 x 840/910 mm
GNA,L L . Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LxDxH):
Piano in acciaio inox con alzatina 2320 x 700 x 940/1010 mm
Stainless steel worktop with splashback

GNGRA
Piano in granito con sottopiano isolante
Granite worktop with insulating underlay

c 700 mm GNL
£ ,330mm S L
‘ Piano in acciaio inox con lavello *

Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LXDxH):
2330 x 700 x 830/900 mm

Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LXDxH):
2320 x 700 x 1150/1200 mm

I

Stainless steel worktop with sink (H con rubinetto / H with tap)
£ 330;0:] mm GNLAL Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LXDxH):
gl = = Piano in acciaio inox con alzatina e lavello * 2320 x 700 x 1150/1200 mm

Stainless steel worktop with splashback and sink

(H con rubinetto / H with tap)

380 mm

Dimensioni (LxPxH) / Dimensions (LXDxH):

185 mm

GNSK
325mm Piano snack in acciaio inox per nr. 12 bacinelle GN 1/3
Stainless steel snack worktop for no.12 GN 1/3 bowls

2320 x 700 x 1050/1120 mm
Volume interno / Internal volume 608 Lt
Voume utle/ Uset volume st
Assorbimento all’avviamento / Starting electrical input 450W/2,8A
Assorbimento aregime / Steady state electrical input . wow/24A
Temperatura desercizo /Working temperature wc/s8c

4 - Temperatura + 30°C / Umidita relativa 60%
4 - Temperature + 30°C / Relative humidity 60%

Alimentazione / Power supply 220/240V - 1P - 50 Hz (60 Hz A richiesta / On request)

46 * GNL/GNLAL completo di rubinetto con miscelatore e sifone di scarico con raccordi / Tap with mixer and drain pipe connection as standard
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