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TOUCH AND GO, unique of its kind, this rolling machine is equipped
with sensors for the automatic start. It is Patented Designed

by Prismafood Solutions. Touch sensitive, this equipment switches
on automatically when the operator puts the dough onto the slope.
It automatically feels the dough weight and the rollers start running.
The working time can be set from 10 to 35 seconds just by pushing
the button “TIME SET”, in this way the equipment stops itself

at the end of the set time. Thanks to this innovative device you can
save energy, working time for the operator and reduce the wear

of mechanical components. On all the rolling machines

the thickness between the rollers is adjustable from 0 to 5 mm.

TOUCH AND GO unica nel suo genere brevettata e ideata

da Prismafood Solutions € una dilaminatrice ad avviamento automatico
con sensori. E sufficiente avvicinare una pallina di pasta allo scivolo
superiore e grazie a dei sensori i rulli si avvieranno automaticamente
e la dilaminatrice iniziera a funzionare. E possibile impostare il tempo
di lavoro da 10 a 35 secondi con il tasto “TIME SET”, e la macchina
si fermera automaticamente al termine del tempo precedentemente
impostato. Grazie a questo metodo innovativo & possibile
risparmiare energia elettrica, tempo di lavoro per I'operatore

e ridurre I'usura dei componenti meccanici.

Su tutte le dilaminatrici lo spessore tra i rulli € regolabile da 0 a 5 mm.

TOUCH AND GO einzigartig, patetiert und von Prismafood Solutions
|6sung konzipiert, ist eine Ausrollmaschinen autostart sensor.

Man braucht nur eine Kugel teig auf die oberste Rutsche drauf tun

und dank an ein paar Sensoren die Rullen gehen automatisch an

und die Ausrollmaschinen funktioniert von alleine man kann auch eine
Arbeit Zeit eingeben von 10 bis 35 Sekinden, wenn sie time

set drliken, und die Machine hélt automatisch aus am ende von

der Arbeit Zeit dank an diese innovative praktil, kann man elektrizitat
Energie sparen, arbeitzeit fur den Arbeiter und die reduzierung vom
VerschleiB der mechaniker Komponente.

In allen Ausrolimaschinen Dicke mit den Rollen regelbar ist 0-5mm.
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Touch and go

Exclusive Touch and Go system (Patented)
Esclusivo sistema Touch and Go (Brevettato)
Exklusives Touch and Go System (Patientest)
Exclusif systeme Touch and Go (Breveté)

Exclusivo sistema Touch and Go (Patentado)

OkckntosveHas cuctema Touch and Go
(3anaTeHToBaHHas)

TOUCH AND GO brevetée, par conséguence unique, congue par
Prismafood Solutions, est une laminoir équipée de capteurs qui se met
en marche automatiquement. Apportez une petite boule de pate dans
la partie supérieure du talus et grace a des capteurs les rouleaux

se lanceront automatiquement. Vous pouvez définir le temps de travail
avec le bouton “TIME SET” de 10 a 35 seconds. La machine s’arrétera
a la fin des secondes précédemment programmées.

Grace a cette méthode vous pouvez économiser I’énergie
électrique, temps de travail pour I'opérateur, réduire I'usure des
composants mécaniques. Sur toutes les fagonneuses I'épaisseur entre
les rouleaux est réglable de 0 a 5 mm.

TOUCH AND GO, Unica en su género, disefiada y patentada por
Prismafood Solutions, es una laminadora de arranque automatico

con sensores. Con solo acercar un bollo de masa a la rampa superior,
gracias a una serie de sensores, los rodillos se pondran en marcha
automaticamente y la laminadora comenzara a funcionar. El tiempo

de funcionamiento se puede ajustar entre 10 y 35 segundos con la tecla
“TIME SET”, y la méaquina se detendré automaticamente al finalizar

del tiempo definido. Gracias a este método innovador se ahorra energia
eléctrica y tiempo de trabajo del operador, ademas de reducirse

el desgaste de los componentes mecanicos. Sobre todas las
laminadoras el grosor entre los rodillos es regulable desde 0 hacia 5 mm.

TOUCH AND GO aT0 eavHCTBEHHasS B CBOEM pPOe aBToMaTnyeckast
TecTopacKaToyHas MalliHa C flaTukamu, 3araTeHToBaHHas! 1
n306peTeHHas komnaHme Prismafood Solutions. [locTaTouHo Npuban3nTsL
LAWK TeCTa K BEPXHEN YacTu ckaTa: bnarofaps creLyanbHbiM faTyikam
BaUTKI 3aMyCTATCS aBTOMaTUNHECKN 1 TECTOpacKaTo4Has MalliHa HaqHeT
paboTate. [MNpr nomoLLm kHomkm “TIME SET” (HacTpoika BpemMeHn)
MOXXHO YCTaHOBUTL Bpemsl paboTsl oT 10 4o 35 cekyHa, 1 MalmHa
ABTOMATVHECKN OCTAHOBITCS! MO OKOHYaHWKO YCTaHOB/IEHHOTO BPEMEHN.
OTOT HOBbIN METOA, AAET BO3MOXKHOCTb YBENNYNTL SKOHOMUIO
3M1EKTPO3HEPI N, YMEHBLUNTL BPEMA paboTbl oneparopa 1 N3HoC
MeXaHWN4eCKMX KOMMOHEHTOB. BO BCex TECTOpacKaTOuHbIX MaLLIMHax
MO>XHO PEryImpoBaTh TOMLLMHY KaTokamu 0-5 MM,

127

SANIHOVIN
ONITI0H



prismafood

»»» solutions

TECHNICAL
FEATURES

SPECIAL VOLTAGE 110V 60HZ AVAILABLE
Disponibile voltaggio speciale 110V 60Hz
Verfugbar Sonderspannung 110V 60Hz
Disponible voltage spécial 110V 60Hz

Disponible voltaje especial 110V 60Hz
BosmoxkHoe crneupanbHoe HanpshkeHve 110V 60Hz

Caratteristiche
Tecniche

DSA 310
DSA 310 T.GO

@@

Technischen

DSA 420
DSA 420 T.GO

@y @

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

DSA 420 RP
DSA 420 RP T.GO

@ 0@

TexHunyeckune
XapakTepucTUKu

DSA 500 RP
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> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Pizza diameter
> Diametro pizza
> Pizza Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Diametre pizza
> Diametro de la pizza
> [nameTp nnuupl

> Alimentation
> Alimentacion
> [uTanve

> Puissance
> Potencia
> MolHoCTb

> Dimensions machine
> Medidas de la maquina
> Pasvepb! MalLLvHbl

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO
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kg cm cm Hp - Kw Volt

kg

80 -210

14 - 30

230
1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

47,5
37,5
66,0

74,0
53,0
58,0

28,0

35,0

210 - 700

26 - 40

230
1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

58,5
43,5
79,0

88,0
64,5
63,5

37,0

39,0

220 - 900

26 - 40

230
1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

58,5
43,5
71,5

88,0
64,5
63,5

38,0

45,0

220 - 900

26 - 45

230
1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

66,5
43,5
71,5

84,0
72,5
64,5

41,0

49,0





